JUBILEUM MENU 15 JAAR

Oktober is een bijzondere maand, want we vieren dat chef-
eigenaar Marko Karelse alweer 15 jaar met passie en toewijding
aan het roer staat van ons prachtige restaurant. Sinds 2009
heeft Marko, samen met zijn team, Villa la Ruche opgebouwd tot
een culinaire parel waar vakmanschap en gastvrijheid
samenkomen. Dit jaar markeert een mijlpaal in onze reis en
omdat te vieren hebben we een menu samengesteld waarmee
we terugblikken op deze mooie periode.

Coquille
langoustine | crustacés | koolrabi | amandel

Marbreé *
ganzenlever | confit de canard | pompoen | beukenzwam

Zeebaars
oester | prei | knolselderij | Eveleens paling

Kalfshaas **
snijooon | gerookte eidooier | truffel

Sukade
ongehutste hutspot | tarte tatin | gefermenteerde knoflook

Pavlova
Doyenné du Comice | vanille

MENU 4 GANGEN 75 | ALL-IN 145
MENU 5 GANGEN * 85 | ALL-IN 165

MENU 6 GANGEN ** 95 | ALL-IN 185
ALL-IN = BIJPASSENDE WIJN | WATER | KOFFIE | FRIANDISES

MENU WORDT GESERVEERD INCLUSIEF AMUSES, BROODSERVIES
HET MENU IS OOK VEGETARISCH TE BESTELLEN



PRESTIGE MENU

Het Prestige Menu, een culinaire reis waarin de meest
verfijnde producten en vakmanschap samenkomen. Dit
menu is samengesteld voor de ware fijnproever, met de

nadruk op luxe ingrediénten van de hoogste kwaliteit.

Kreeft
Perle Impérial kaviaar ‘House of Caviar’

Tarbot
Lardo di Colonnata | cantharellen | truffel

Wagyu ‘Kagoshima’ A5 entrecote
aubergine | cashewnoot

Gebakken ganzenlever *
Calvados | suikerbrood | Granny Smith

Kazen van het ‘Proefhuys’ of zoet

MENU 4 GANGEN 150 | ALL-IN 250

MENU 5 GANGEN* 175| ALL-IN 300
ALL-IN = GRAND CRU WIJNEN | WATER | KOFFIE | FRIANDISES

MENU WORDT GESERVEERD INCLUSIEF AMUSES, BROODSERVIES
BlJ) ALLE GERECHTEN HOUDEN WE REKENING MET DIEETWENSEN

BIJPASSEND

Het streven is om elk gerecht te verheffen met perfect
bijpassende dranken.

Naast onze verfijnde wijnselectie bieden we ook een
zorgvuldig samengesteld assortiment alcoholvrije dranken,
zodat elke gast optimaal kan genieten van de smaakvolle
combinaties.

ALCOHOLVRI) ARRANGEMENT: PER GLAS | HALFGLAS 10 |5
WIJN ARRANGEMENT: PER GLAS | HALF GLAS 12| 6
GRAND CRU WI)N: PER GLAS | HALF GLAS 25| 12.5



